
LES JOURNÉES TECHNIQUES 
du Club des Territoires 
DU 6 AU 8 JUIN 2023 À MILLAU 

CONTACT : 
Un Plus Bio 
68 Bis Avenue Jean 
Jaurès, 30 900 NÎMES  
www.unplusbio.org 
contact@unplusbio.org 
06 61 32 93 48

Les Journées 
techniques du Club des 
Territoires ont pour 
objectif de vous 
apporter un appui 
méthodologique et 
technique dans 
l’animation et la 
gouvernance de vos 
projets alimentaires. 
Elles sont une façon de 
prendre du recul sur 
vos projets et d’ajouter 
de nouvelles 
compétences et de 
nouveaux outils à votre 
arc de technicien de 
collectivité ! 

MARDI 6 JUIN 
Lieu : cuisine centrale, Parc d’activités Millau Viaduc (Les Fialets / Saint-Germain)

16h - ATELIER 1 : CONSTRUIRE LES CANTINES DE DEMAIN 

‣ Cuisine centrale : plus qu’un outil, un espace pour « nourrir le collectif »  
Présentation du projet de Millau avec ses outils existants, l’originalité du concept d’une 
cuisine centrale nourricière et l’évolution visant à intégrer les ambitions politiques de 
l’équipe municipale tout en respectant les nouvelles obligations nationales. 

‣ Cantines de demain, les évolutions repérées au sein du Club 
Pour faire évoluer les outils de restauration et y intégrer de nouveaux usages, cet atelier 
vise à donner des repères aux participants sur les différents modèles qui s’inventent en 
France. À partir d’exemples concrets, seront présentés trois itinéraires de cantines qui 
dépassent l’unique fonction d’élaborer des repas. 

• Premier cas : créer une cuisine dans chaque école et réorganiser son modèle 
municipal pour reconnecter les cuisines aux convives 

• Deuxième cas : construire sa cuisine et développer des synergies public-privé 
autour d’objectifs écologiques et solidaires.  

18h30 - QUARTIER LIBRE 
Temps de pause et déambulation dans le centre-ville de Millau pour ceux qui le souhaitent. 

20h - Dîner bio et local préparé par la ville de Millau 
Lieu : Toit du Théâtre de la Maison du Peuple de Millau, rue Pasteur

LE PRÉ-PROGRAMME

Tarifs de la formation : 
(Activité de formation enregistrée sous le numéro : 91-30-02394-30) 
Ces journées sont gratuites pour les adhérents du Club des Territoires mais nous 
demandons une participation aux frais de restauration à hauteur de : 
- Session complète (quatre repas) : 60€ 
- Session courte (deux repas) : 40€ 
- Session demi-journée ou journée (un repas) : 30€ 

Se loger : 
- Option 1 : Hôtel la Capelle ***, 7 place de la Capelle 
- Option 2 : Hôtel des Causses ***, 2 rue Mathieu Prévôt  
- Option 3 : Cévenol Hôtel ***, 115 rue du Rajol 
- Option 4 : Hôtel du commerce **, 8 place du Mandarous 

Se rendre sur place : 
- En TGV : nous vous proposons de rejoindre la gare de Nîmes ou la gare de Toulouse 

depuis laquelle nous organiserons un ou plusieurs départs 
- En voiture : nous mettrons à disposition le listing des participants sur un drive pour que 

vous puissiez organiser des covoiturages 
- NB : consultez la liste des TER et Intercités desservant la gare de Millau ici.

INFOS PRATIQUES

https://www.hotel-millau-capelle.com/fr/
https://www.hoteldescausses.com
https://www.cevenol-hotel.fr
https://www.hotelmillau.com/fr-fr/
https://www.garesetconnexions.sncf/fr/gares-services/millau


DU 6 AU 8 JUIN 2023 
À MILLAU (12)

MERCREDI 7 JUIN 
Lieu : Halle Viaduc, place de la Capelle à Millau

9h - MOTS D’ACCUEIL de la ville de Millau et d’Un Plus Bio 

9h30 - ATELIER 2 : DÉVELOPPER SON PROJET ALIMENTAIRE 
Piloter un projet alimentaire demande aujourd’hui d’intégrer à la fois une fine observation 
des évolutions galopantes de son territoire et d’organiser la montée en compétence des 
équipes. Dans le paysage des outils proposés, nous explorerons les innovations intégrées 
dans deux outils conçus par Un Plus Bio pour faire décoller son projet. 

‣L’Observatoire nouvelle génération  
On vous dit tout de ce nouvel observatoire, un outil au service de la transition alimentaire 
dont vous allez pouvoir vous saisir pour piloter votre projet. Comment s’en servir, qu’en 
attendre, comment le faire parler en fonction des enjeux des territoires ?  
Trois modules pour tout comprendre : 

•  « Le comparateur » qui vous situe par rapport aux autres collectivités et vous 
permet de jouer avec les indicateurs pour projeter différents scénarios. 

•  « Le calculateur » d’impact qui vous permet de mesurer les effets de votre 
démarche sur le territoire. 

•  « L’inventaire » qui vous permet de faire le point sur votre projet. 

‣L’Expertise d’Usage pour mobiliser les talents de vos territoires  
Après différentes expérimentations, Un Plus Bio déploie un dispositif d’accompagnement 
assez unique entre membres du Club des Territoires : le partage d’expertises d’usage. 
La démarche s’appuie sur les compétences et les savoir-faire développés par les équipes 
sur leur territoire. Grâce à la richesse des projets et l’engagement des adhérents, le 
dispositif regorge de ressources et génère de beaux résultats.  
Après une présentation du fonctionnement et des règles d’usages, trois témoignages de 
villes du Club ayant expérimenté ce dispositif nous éclaireront sur sa portée et ses 
externalités.  

13h - Déjeuner bio et local préparé par la ville de Millau

Visite #1 
Taïssou le laitier :      

un atelier de 
transformation de 

produits laitiers fermiers 
en circuit court 

Visite #2 
Lo pan du Larzac : 

un paysan boulanger qui 
sécurise ses débouchés 
grâce à la restauration 

collective 

Visite #3 
« Volem viure al pais » : 

un élevage bovin 
compatible avec le 

climat, témoin des luttes 
paysannes sur le Larzac 

14h30 - VISITES (au choix sur inscription préalable) 
Relocaliser, soutenir les initiatives prometteuses, tisser des liens entre acteurs de 
l’alimentation demande de connaître et comprendre les enjeux autour de ces métiers de 
l’alimentation à consolider. 
La ville de Millau mise depuis plusieurs années sur une reconnexion avec son territoire 
agricole. Rien de mieux qu’une immersion le temps d’une visite pour en mesurer les effets 
et interroger la portée d’une telle stratégie pour son territoire.

20h - Dîner bio et local préparé par la ville de Millau 
Lieu : Toit du Théâtre de la Maison du Peuple de Millau, rue Pasteur

18h30 - QUARTIER LIBRE 
Temps de pause et déambulation dans le centre-ville de Millau pour ceux qui le souhaitent. 



9h - ATELIER 3 : INSTALLER UNE AGRICULTURE NOURRICIÈRE 
Quels paysans pour nos paysages alimentaires ?  

Nous débuterons la matinée avec le regard d’un fin connaisseur du monde agricole sur les 
défis et les bouleversements qui impactent notre alimentation. Puis nous poursuivrons 
notre voyage avec la présentation de trois initiatives permettant de reprendre pied sur 
ces enjeux de l’alimentation : 

• Premier témoignage : un paysan bio connecté à son territoire et acteur d’un outil 
collectif : le réseau « Invitation à la Ferme » 

• Deuxième témoignage : un espace-test agricole pour relocaliser l’alimentation : le 
projet d’une commune du Club  

• Troisième témoignage : les outils d’animation foncière au service des projets 
alimentaires, avec la Safer Occitanie.  

11h - GROUPES DE TRAVAIL (au choix) 
L’agriculture nourricière demande des ajustements selon la taille de sa collectivité, ses 
domaines de compétences et les défis à relever. Pour mettre à profit toutes les 
informations capitalisées lors de ces journées techniques, trois groupes de travail 
permettront d’explorer les pistes de mise en oeuvre plus opérationnelles. 

• Groupe #1 : « À moyens constants, quels outils faut-il financer pour relocaliser ? » 
• Groupe #2 : « Adopter une stratégie foncière au niveau départemental » 
• Groupe #3 : « Maintenir et développer un tissu agricole sur une ville grâce à la 

contractualisation » 

12h30 - Retours synthétiques des groupes de travail et fin des 
journées techniques 

13h - Déjeuner bio et local préparé par la ville de Millau

JEUDI 8 JUIN  
Lieu : Halle Viaduc, place de la Capelle à Millau 

INSCRIPTIONS 
(jusqu’au 31 mai)

DU 6 AU 8 JUIN 2023 
À MILLAU (12)

https://www.unplusbio.org/inscrivez-vous-aux-journees-techniques-du-club/

