JOURNEES TECHNIQUES
DU CLUB DES TERRITOIRES

Retour en images sur
I'edition 2023 a Millau




Depuis 10 ans maintenant, le Club des Territoires federe
les elu-e's et les equipes techniqgues des collectivites aux
politiques alimentalres ambitieuses.

Tous les ans, de nouvelles collectivites viennent agrandir
les rangs du Club pour partager leurs avancees, trouver
des solutions et se mettre en dynamiqgue dans un collectif
qul questionne sans cesse Nos facons de nourrir.

Ainsi, chagque annee, nous allons a la rencontre d’un des
membres en reunissant sur son territoire les agents du
reseau venus de tout le pays.

AU travers des rencontres, des visites et des echanges
entre pairs, ces journees techniques apportent un appul
dans ["animation, la gouvernance et la mise en oeuvre
des projets alimentaires. Elles offrent 'opportunite d'une
orise de recul pour porter un autre regard sur son projet.

Pour I'edition 2023, c’est en Aveyron que ce beau monde
s'est retrouve : retour en textes et en images |
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Pour cette 13e edition des Journees technigues, une cinquantaine de participant-e-s
ont fait le voyage jusqu’a Millau !

\ Plus de photos par IcCl.
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Des rencontres nationales qui donnent
une place a chacun

1—3 M édition 51 participant-e-s

Tous les profils de
collectivites représentes

® Communes
EPCI
® Départements
@® Territoires de projet

Des agents charges de piloter la
politique alimentaire sur leur territoire

® Responsable restauration
Diéteticienne

Chargé-e de mission alimentation
Chargé-e de mission agriculture 3%
Direction du service éducation |
DGS

5%
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Un accueil généreux et cohérent par
la ville de Millau

F Accueil en duo par la Maire,

' Emmanuelle Gazel et Julien
Algouy, responsable du service
restauration. Une ouverture de
ces journees dans une ville qui
compte parmiles membres
fondateurs du Club des
Territoires, notamment grace a
Josette Hart, elue sous l'ancienne
mandature, venue assister a
notre matinee, qui a engage la
demarche il y a plus de 10 ans.

Des temps de convivialite en
coheéerence avec les valeurs
portees par le reseau, ou les
participants ont pu partager et
deguster les speécialites locales,
autant animales que vegetales
avec le Farcou vegetarien
revisite par la cuisine centrale
et le fameux Aligot.

Un pays, des paysages, des
paysans : une mise en lumiere
de la dynamique collective des
paysans de ’Aveyron qui
s'organisent pour irriguer le
territoire, dont « Paysans Bio
d’Aveyron » et « Invitation a la
Ferme » ont ete des
lHlustrations inspirantes tout
au long des journees.
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Des visites qui font renouer
avec le vivant

A Salmiech, les fréres Massol,

« paysans transtormateurs »,
event sur 7O hectares leurs 55
ches dont le lait est transforme

ur la ferme depuis 2017 en divers

aourts, riz au lait et cremes

essert bio commercialisees sous

la marque commune Invitation a la
erme.
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En plus du lait de brebis utilisé pour le Roquefort, les 6 associes du
GAEC produisent desormais des cereales transformees sur place
pour vendre du pain, des pates, des biscuits .. 50kg, c’est le poids de
la livraison de pain pour la cantine centrale de Millau le lendemain !
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En plein plateau du Larzac, belle rencontre avec 3
oroducteurs des Paysans Bio d’Aveyron. Decouverte d'un
collectif qul alimente le territoire avec des produits bio et
fermiers, mais aussi d’'une histoire agricole particuliere
avec une ferme implantée sur des terres mises a
disposition par I'Etat, il vy a plus de 30 ans a la Société
Civile des Terres du Larzac.
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Des ateliers qui bouillonnent

ATELIER 1 : Construire les cantines de demain

SItot arrives, sitot partis en visite a la decouverte de
la cuisine centrale de Millau quil produit plus de 1
500 repas par jour a 58% de bio et 40% de local.

Objectits du mandat ?
Atteindre le 100% bio en 2020,
sortir du plastique et
mettre en place la tarification sociale.

Julien Aigouy, responsable de la restauration, Nnous
montre comment I'outil doit s’adapter pour
repondre aux ambitions politiques.
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Cantines de demain:
que nous-dit le Club des Territoires ?

A Antibes-Juan-les-Pins (06), la municipalité a fait le choix de
maintenir une cuisine sur place dans chacune des 16 écoles et 4
creches et de développer une politique éducative autour de
I'alimentation aupres des 5 600 convives.

Marie Dahan, dieteticienne et Patricia Vasquez-Benitez, responsable des achats

| abellisée « En cuisine » 2 legumes bio a I'entreprise Les
carottes, la restauration Ferrages de Chateauneuf-

scolaire d’Antibes c’'est 40% Grasse, une societe

de bio, 8 composantes bio cooperative d’interet

locales et plus de 50% de collectif creee, entre autre,
cuisine a partir de produits par la commune voisine. Un

bruts et peu transformes. bel exemple de cooperation

territoriale !

Pour cette ville de la coOte
d’Azur de 80 000 habitants,
la question de
"approvisionnement bio local

@

necessite un peu d'inventivite. ET pour limiter le gaspillage
L 'equipe a donc mis en place alimentaire, la ville centralise
des stratagemes comme sur fiches techniques et resultats
la frequence et le mode de des pesees de toutes ses

llvraisons. Mais surtout, elle a cuisines pour ajuster les

attribue son marche de recettes et les portions.
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Au SIRP du Coutach dans le Gard : quand |la
construction d'une nouvelle école recontigure la place

de la cantine et fait émerger des synergies public-privé
autour d'objectifs écologiques et solidaires.

-
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Quentin Clairembourg, directeur

Le Syndicat Intercommunal de
Regroupement Pedagogique du
Coutach beneficie du transfert

des competences scolaire et
periscolaire de 5 communes et
conventionne avec le village de

Quissac ou se trouve I'école.

En 2015, le projet de
construction d'une nouvelle
ecole permettant de reunir

Mmaternelles et elementaires voit
le jour. Grace a la mobilisation
d'elus, de parents, de la
direction et de l'appul d'Un Plus
Bio, le SIRP arbitre en faveur
d'une cuisine sur place pour
avolr la maitrise de son outil de

restauration, mais dont les repas

seront fabrigues par un
orestataire. En musclant le

Un Plus Bio - 68 Bis Avenue Jean-Jaurés 30 900 NIMES
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cahier des charges, cest
'entreprise d'insertion « De |a
terre a I'assiette » qui est
retenue pour realiser des repas
bio, locaux et fait-maison
(aujourd’hul labellisee 3 carottes
« En Cuisine »).

Apres un an de fonctionnement,
le premier bilan pointe des
synergies public-prive
iINnteressantes a plusieurs
niveaux : relocalisation des
achats, implication de I'equipe
cuisine aupres des convives,
transparence sur les couts et
d'autres communes qui
pourraient bientot beneficier de
la livraison de repas de qualite.
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ATELIER 2 : Développer son projet alimentaire

Ines Revuelta et Juliette Baudet presentent la nouvelle version de I'Observatoire

L'observatoire nouvelle génération

Comment nos outils peuvent-ils aider a
piloter votre politique alimentaire ? Voila |la
guestion qul a guide les echanges de la matinee.

Apres un rappel des grandes evolutions de

'Observatoire materialisees des septembre sur

la nouvelle platetorme, les discussions ont

revélé les basculements dans |a fa(;on de Lise Pujos, responsable Ecocert « En cuisine »
piloter les projets alimentaires chez les

adherents.

Le bio et le local ne sont plus les seuls

indicateurs a prendre en compte dans

'’equation. Deux futurs modules permettant

d’aller plus loin ont donc ete discutes a Millau :

— un outil pour situer ses avancees sur une
serie d'indicateurs dont dispose
'Observatoire ;

— un outil d’evaluation du dynamisme
territorial pour etablir un score d'impact
des cantines sur leur territoire, realise par
Ecocert et 'INRAE qui pourralt bientot |
rejoindre la nouvelle plateforme d’Un Plus —
BI10.
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Le partage d’expertise d’usage

Thierry Ricard, directeur general adjoint a I'education et Stephane Veyrat, directeur d’'Un Plus Bio

Un Plus Bio a mis en place au sein du ,
Club des Territoires, une méthode LA METHODE

qul s‘appuie sur « les acquis de Une
I’experience » et sur la cooperation el
. collectivité
entre territoires pour permettre S pe e Une
. bénéficiaire -
aux equipes de monter en collectivité

competences au contact d’autres
collectivites.

ressource

Les atouts sont multiples :

- le regard d'un pair sur sa Un Plus Bio
Ssituation permet une discussion
sans detour ;

- |'eftfet miroir dans la decouverte
d'autres facons de faire et de
penser ;

- l'intervenant n'est pas pour autant
oremier de la classe. Il ne cherche
pas a mettre en avant sa
demarche mais a cooperer pour
resoudre un probleme ;

— ce n'est pas une expertise ou un
audit mals un accompagnement
collectif. Un Plus Bio identifie les
DEersonnes ressources a mobiliser
et assure le bon deroulement du
DIrOCessus.

Une methode experimentee a
olusieurs reprises et qui tend a
etre deployee entre les
adherents.
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ATELIER 3 : Installer une agriculture nourriciére

Les outils collectifs

| L'intervention d’'Olivier Rames,
Un ! membre fondateur du collectit des
e | Paysans Bio d’Aveyron a permis
d’appréhender la démarche de

' coopération d’une ville et d’un
collectif de producteurs pour
monter en puissance sur
"approvisionnement en viande bIo
locale. Grace au partenariat qu’ils
ont reussli a installer, |a
restauration collective represente
aujourd’hui un tiers des debouches
du collectif et securise les paysans.

Olivier Rames des Paysans Bio d’Aveyron

Dans la continuite, le temoignage
de Pascal Massol, eleveur et
transtformateur laitier en bio
accompagne par David Sagot,
salarie du reseau Invitation a la
Ferme a montre la force du
collectif pour changer le rapport
de force et faire valoir un juste prix
remunerateur pour ceux gul NOUS
nourrissent.

Des Initiatives que certaines
collectivites soutiennent par leurs
actions et leurs financements,
comme l'a expligue Anne-Line
Plantefeve, 'animatrice du
orogramme Manger Bio et Local David Sagot et Pascal Massol d’Invitation a la Ferme

dans le departement des
Pyrenees Atlantiques.
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Les stratégies fonciéres

Aborde a plusieurs reprises durant

les echanges et les visites, le sujet
du foncier est venu clore ces
journees. Ingredient essentiel a la
relocalisation de notre
alimentation, les strategies
foncieres des collectivites
iIntegrent encore trop peu
"alimentation. Les collectivites
savent comment amenager des
zones d'activites, des espaces de
circulation, des logements, mails
des espaces nourriciers ?

Les Safer, comme I'a présente
Gilles Lefrancois, charge de
mission de la Safer Occitanie,
peuvent mettre a disposition des
collectivites des procedures pour
oroteger la vocation agricole des
terres, voire orienter le projet en
fonction des besoins
alimentaires du territoire.

Gilles Lefrancois de la SAFER Occitanie

C'est tout I'enjeu du projet

« friches rebelles » et des
scenarios juridiques presentes
par Camille et Ines, qui ont pour
objectif la mise a disposition a un
agriculteur deja installe sur le
territoire, des terres (en friche) a
cultiver en bio et dont les
oroductions auraient un debouche
assure sur le territoire.

Ines Revuelta et Camille Brissaud sur le dossier « Friches rebelles »

Un Plus Bio - 68 Bis Avenue Jean-Jaurés 30 900 NIMES
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es rencontres inspirantes et
conviviales

DES MANGEURS
REBELLE
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EN attendant de nous retrouver,
restez informes de nos differents
temps forts et actualites en nous
suivant sur nos reseaux soclaux :

f
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